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STARTERS	
  

  Chicken	
  Liver,	
  Country	
  Herbs	
  &	
  Red	
  Currant	
  Pate’	
  served	
  with	
  seeded	
  rustic	
  bread,	
  red	
  currant	
  jelly	
  
&	
  a	
  salad	
  garnish	
  

  Chilli	
  Seafood	
  &	
  Mango	
  Salad	
  	
  	
  prawns,	
  mussels,	
  clams	
  and	
  squid	
  marinated	
  with	
  chilli	
  and	
  mango	
  
on	
  crispy	
  leaves	
  

  Swedish	
  Style	
  Layered	
  Sandwich	
  Slice	
  Layers	
  of	
  bread	
  filled	
  with	
  ham,	
  cheese,	
  egg,	
  pate’	
  &	
  
mayonnaise	
  	
  with	
  salad	
  garnish	
  

  Roast	
  Beef	
  With	
  Horseradish	
  Infused	
  Soft	
  Cheese	
  served	
  on	
  rye	
  bread	
  with	
  a	
  salad	
  garnish	
  
  (V)	
  Ricotta	
  &	
  	
  Herb	
  filled	
  Papadew	
  Peppers	
  &	
  Marinated	
  Olives	
  served	
  on	
  crisp	
  leaves	
  with	
  a	
  

sprinkle	
  of	
  herbs	
  and	
  balsamic	
  vinegar	
  
  (V)	
  Baked	
  Goats	
  Cheese	
  topped	
  with	
  pesto	
  and	
  pine	
  kernels	
  served	
  with	
  hard	
  bread	
  and	
  a	
  salad	
  

garnish	
  

MAINS	
  
All	
  mains	
  served	
  with	
  seasonal	
  vegetables,	
  potato	
  gratin	
  and	
  roast	
  potatoes	
  

  Roast	
  Turkey	
  Breast	
  served	
  with	
  chipolatas,	
  a	
  turkey,	
  smoked	
  bacon	
  and	
  stuffing	
  roulade	
  &	
  a	
  
cranberry	
  gravy	
  

  Roast	
  Fore	
  Rib	
  of	
  Beef	
  served	
  on	
  fried	
  mushrooms,	
  with	
  a	
  green	
  peppercorn	
  sauce	
  with	
  a	
  hint	
  of	
  
horseradish	
  

  Lamb	
  Rump	
  served	
  pink	
  with	
  a	
  minted	
  gravy	
  
  Seared	
  Red	
  Snapper	
  Fillet	
  served	
  with	
  a	
  white	
  wine,	
  herb	
  and	
  cream	
  sauce	
  and	
  topped	
  with	
  

hand	
  peeled	
  prawns	
  
  (V)	
  Roast	
  Vegetable,	
  Walnut	
  &	
  Goats	
  Cheese	
  Wellington	
  served	
  with	
  a	
  mixed	
  salad	
  and	
  

vegetarian	
  gravy	
  
  (V)	
  Fennel	
  &	
  Chestnut	
  Roast	
  served	
  with	
  a	
  cranberry	
  relish	
  

DESSERTS	
  

  Christmas	
  Pudding	
  served	
  with	
  a	
  brandy	
  custard	
  
  White	
  Chocolate	
  Pannacotta	
  topped	
  with	
  apricot	
  and	
  a	
  mango	
  sauce	
  
  Madagascan	
  Vanilla	
  Cheese	
  Cake	
  served	
  with	
  raspberry	
  sorbet	
  &	
  coulee	
  
  Meringue	
  Mess	
  Homemade	
  meringue	
  filled	
  with	
  ice	
  cream,	
  chocolate	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

brownie,	
  banana,	
  cream	
  &	
  topped	
  with	
  chocolate	
  sauce	
  
_o_o_o_	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

	
  
  Cheese	
  and	
  Biscuits	
  (extra	
  £4.90/person)	
  a	
  selection	
  of	
  British	
  and	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

Continental	
  Cheeses	
  with	
  biscuits,	
  grapes,	
  olives	
  and	
  a	
  salad	
  garnish	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  _o_o_o_	
  

  Tea	
  /	
  Coffee	
  &	
  Mince	
  pie	
  

2	
  Courses	
  (with	
  coffee	
  &	
  mince	
  pie)	
  £16.50,	
  3	
  Courses	
  (with	
  coffee	
  &	
  mince	
  pie)	
  £19.90	
  


